
 
Voor kinderen tot 12 jaar, vraag naar onze kinderkaart!!!  

 

Voorgerechten 

 
 

Boerenbroodbol | mini augurk | tapenade | Aioli |  

worstsoorten | gerookte biologische ham. (voor 2 personen). 

 

€         

  

9,25 

In filodeeg gebakken geitenkaas | vijgenchutney | salade |  

dadel | walnoten | aceto balsamico (vegetarisch). 

 

€ 14,25 

Cocktail garnalen | romige | cocktailsaus | salade |  

avocado spread.  
 

€ 14,75 

Gemarineerde zalm | citroen dille mayonaise | rode biet |  

zoetzure gemarineerde appel | frisée sla. 

€ 15,25 

 
Gerookte palingfilet | briochebrood | miso mayonaise | bosui | 

marshmellow | Amsterdamse ui. 

 

 

 

€ 

 

 

16,50 

Gebonden tomatensoep | gehaktballetjes | prei | ui | spek |  

halfgeslagen room (kan ook vegetarisch). 

 

€   8,50 

Terrine van wild | chutney van pompoen | krokante salie | salade | 

citrus balsamico | focaccia. 

 

€ 14,75 

Carpaccio ossenhaas | pluksla | Parmezaanse kaas | geroosterde 

pijnboompitten | cherrytomaat | truffelmayonaise.  

 

€ 14,95 

Pata Negra 50 gram | groene salade | geroosterd suikerbrood | 

aceto balsamico vinaigrette. 

 

€ 15,50  

   



 

Heeft u een andere voedingsgewoonte, dieet of allergie? Vraag naar de mogelijkheden.  

Wij kunnen bijna alle gerechten aanpassen aan uw dieet of allergie. 

Voor kinderen tot 12 jaar, vraag naar onze kinderkaart!!!  

 

 

 
Hoofdgerechten 

 
 
Gepofte zoete aardappel | geitenkaas | ratatouille | tomaat salsa |           

bosui (vegetarisch). 

 

€     22,50 

Gebakken gekweekte doradefilet | citroen risotto | 

wortelpuree | kruidenolie | perkamentbrood.  

 

€  26,50 

Zalmfilet | loempia basilicum en zalm | tagliatelle van courgette  |  

schuimige beurre blanc. 

 

€  28,75 

Gebakken Noordzeetong +/- 500 gram | citroen | roomboter. 

 

 

€ 43,75 

 

 

Gestoofde varkenswang | buikspek |  aardappeltaart |  

eigen jus | aardappel krullen. 

 

€  26,75 

Gekonfijte eendenbout | gepofte appel |  gekaramiliseerde witlof |  

aardappelpuree | tijm jus. 

 

€  27.75 

Hertenbiefstuk (Europees) | Gieser wildeman stoofpeer |  

puree | spruiten | portjus. 

 

€  28.90 

Black Angus diamanthaas | gebakken kastanje champignons |  

truffeljus | krokant van truffelaardappel. 

 

 

Al onze gerechten worden geserveerd met geroosterde 

Roseval aardappelen en salade. 

Schaaltje verse friet € 3,50. Oliehoorn fritessaus € 0,50 

€  29,95 

 



 

Nagerechten 

 

 
Dame Blanche | boerenroomijs | slagroom | warme chocoladesaus. 

 

€      8,75 

Perentaart van Xenia peer | caramel | caramelijs. 

 

€   9,75 

Witte chocoladebavarois | brownie | chocoladeijs. € 9,75 

 
  

Grand dessert: etagère met verrassingen van de chefs. 

 

€ 14,50 

Plankje vier kazen | kletzenbrood | noten | vijgen compote.  

 

€ 14,50 

   

Koffiespecialiteiten 

Geserveerd met mokkaboontjes | bonbon | marakesh | slagroom | patisserie. 

 

Koffie | thee restaurant. 

 

€   5,25 

Espresso restaurant. 

 

€   5,50 

Cappuccino restaurant. 

 

€   5,60 

Koffie verkeerd restaurant. 

 

€   5,60       

Ierse koffie (Whisky). 

 

€   8,95 

Franse koffie (Grand Marnier). €   8,95 

Jamaicaanse koffie (Tia Maria ⅔, Bacardi ⅓). 

 

€   8,95 

Italiaanse koffie (Amaretto). 

 

€   8,95 

Spaanse koffie (Licor 43). €   8,95 

 


