Voorgerechten

Boerenbroodbol | mini augurk | tapenade | Aioli |
worstsoorten | gerookte biologische ham. (voor 2 personen).

Burrata | gepofte cherry tomaat | basilicum olie | pompoenpitten |
geschaafde tomaat | little gem | sla | crostini. (vegetarisch).

Gewokte Gamba’s | salade mesclun | lente ui | geroosteerde
cashewnoten | Thaise saus.

Tonijntartaar | sashimi tonijn | mizuna sla | radijs | misomayonaise |
lenteui | sesamkrokantje.

Huisgemarineerde zalm | mix van zoetzure wortel | gezouten
citroenmayonaise | wakame | cassave.

Gebonden tomatensoep | gehaktballetjes | prei | ui | spek |
halfgeslagen room (kan ook vegetarisch).

Vitello tonnato | langzaam gegaarde kalfsmuis | kappertjes |
gepofte cherrytomaat | tonijnmayonaise | focaccia.

Carpaccio ossenhaas | pluksla | Parmezaanse kaas | geroosterde
pijnboompitten | cherrytomaat | truffelmayonaise.

Pata Negra 50 gram | groene salade | geroosterd suikerbrood |
aceto balsamico vinaigrette.

Voor kinderen tot 12 jaar, vraag naar onze kinderkaart!!!
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Hoofdgerechten

Truffel risotto | gebakken kastanje champignons | kaaskoek (vegetarisch). € 22,50
Gebakken gamba’s | tom kha kai saus | courgette | € 2550
lente ui | verse eier tagliatelle (kan ook vegetarisch).

Tonijnsteak | tomatensaus | Ratatouille | gefrituurde wonton | € 21,75
groene kruidenolie.

Gebakken Noordzeetong */- 500 gram | citroen | roomboter. € 4275
Zomerse salade | Black Angus biefstuk | bosui | Thaise saus | € 2475
geroosterde cashewnoten | vers gebakken friet | krokante ui.

Gestoofde varkenswang | buikspek | aardappeltaart | € 26.75
eigen jus | aardappel krullen.

Gebraden eendenborstfilet | peultjes | snijbonen | € 27.50
doperwitjes | Port jus.

Black Angus diamanthaas | gebakken kastanje champignons | € 29,75

truffeljus | krokant van truffelaardappel.

Al onze gerechten worden geserveerd met geroosterde
Roseval aardappelen en salade.
Schaaltje verse friet € 3,50. Oliehoorn fritessaus € 0,50

Heeft u een andere voedingsgewoonte, dieet of allergie? VVraag naar de mogelijkheden.
Wij kunnen bijna alle gerechten aanpassen aan uw dieet of allergie.
Voor kinderen tot 12 jaar, vraag naar onze kinderkaart!!!



Nagerechten

Dame Blanche | boerenroomijs | slagroom | warme chocoladesaus. € 875
Bommelerwaardse aardbeien | sabayon | boerenroomijs. € 975
Huisgemaakte cheesecake | rood fruit | yoghurt bosvruchtenijs. € 975
Grand dessert: etagere met verrassingen van de chefs. € 14,50
Plankje vier kazen | kletzenbrood | noten | vijgen compote. € 14,50
Koffiespecialiteiten

Geserveerd met mokkaboontjes | bonbon | marakesh | slagroom | patisserie.

Koffie | thee restaurant. € 525
Espresso restaurant. € 5,50
Cappuccino restaurant. € 5,60
Koffie verkeerd restaurant. € 5,60
lerse koffie (Whisky). € 895
Franse koffie (Grand Marnier). € 895
Jamaicaanse koffie (Tia Maria %, Bacardi %5). € 89
Italiaanse koffie (Amaretto). € 895

Spaanse koffie (Licor 43). € 895



